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MENU 3 SERVICES | 3-COURSE MENU
$45.00

ENTREE
Taboulé au safran, courgette, tomates cerise, fromage de chevre
Saffron tabbouleh, zucchini, cherry tomatoes, goat cheese
ou | or
Carpaccio de boeuf, mayo aux anchois, échalotes frites, roquette, copeaux de parmesan
Beef carpaccio, anchovy mayonnaise, fried shallots, arugula, parmesan

PLAT PRINCIPAL | MAIN COURSE
Morue noire poélée, polenta crémeuse aux herbes, ragout de palourdes
et champignons
Pan seared black cod, creamy polenta, fresh herbs, clam and mushroom ragu
ou | or
Rib steak 140z, pommes de terre pont neuf confites, cipollini, sauce bordelaise
140z rib steak, pont neuf potato, cipollini, Bordelaise sauce

DESSERT
Panna cotta au lait de coco, vanille Madagascar, ananas confit, pain d'épice
Coconut milk panna cotta, Madagascar vanilla, candied pineapple, gingerbread

THE PP

Taxes et service non inclus
Taxes and service not included

Tous les groupes de 15 personnes et plus doivent sélectionner un menu groupe.
All groups of 15 people and plus must select a group menu.

22 rue Saint-Paul Est | Montreal QC | H2Y 2A6 | T. 514 507 5449 | mimilanuit.com
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MENU 4 SERVICES | 4-COURSE MENU
$55.00

AMUSE-BOUCHE
Huitre style ceviche
Ceviche style oyster

1¢ SERVICE | 15t COURSE
Taboulé au safran, courgette, tomates cerise, fromage de chevre
Saffron tabbouleh, zucchini, cherry tomatoes, goat cheese
ou | or
Carpaccio de boeuf, mayo aux anchois, échalotes frites, roquette, copeaux de parmesan
Beef carpaccio, anchovy mayonnaise, fried shallots, arugula, parmesan

2¢ SERVICE | 2nd COURSE
Soupe froide de mais
Chilled corn soup

3¢ SERVICE | 3r4 COURSE
Morue noire poélée, polenta crémeuse aux herbes, ragout de palourdes
et champignons
Pan seared black cod, creamy polenta, fresh herbs, clam and mushroom ragu
ou | or
Rib steak 140z, pommes de terre pont neuf confites, cipollini, sauce bordelaise
140z rib steak, pont neuf potato, cipollini, Bordelaise sauce

DESSERT

Panna cotta au lait de coco, vanille Madagascar, ananas confit, pain d'épice
Coconut milk panna cotta, Madagascar vanilla, candied pineapple, gingerbread

THE PP

Taxes et service non inclus
Taxes and service not included

Tous les groupes de 15 personnes et plus doivent sélectionner un menu groupe.
All groups of 15 people and plus must select a group menu.

22 rue Saint-Paul Est | Montreal QC | H2Y 2A6 | T. 514 507 5449 | mimilanuit.com



