
À PARTAGER
TATAKI DE THON  18$ 
saisi, wasabi, kale, légumes marinés 

CÔTELETTE D’AGNEAU  6$ /ch  |   3 /14$ 
poêlée, gremolata, herbes fraîches

TARTARE DE SAUMON  15$  
aneth, laitue boston

TARTARE DE BOEUF  15$ 
mayo chipotle, pommes allumettes,  
herbes fraîches

ACCRAS DE MORUE  3$ /ch 
frits, réduction de vinaigre de cidre

CALAMARS  16$ 
frits, mayonnaise chipotle

KEFTA  3$ /ch 
agneau, porc, boeuf, menthe

SALADE DE BETTERAVES  12$ 
noix de pin, chèvre

SALADE CÉSAR  12$ 
romaine, parmesan, bacon

CHEDDAR VIEILLI  12$ 
cheddar vieilli, brioche

HUÎTRES  3$ /ch | 7 /20$ | 19 /50$ | 30 /75$       
mignonette

LES-À-CÔTÉS			   		

RIZ FRIT AU CANARD confit, gingembre, oignons, pois  13$ 
CHOUFLEUR FRIT mariné, parmesan, ciboulette  8$ 
MAC N’ CHEESE gouda, cheddar, panko  8$ 
FRITES MAISON coupées à la main  8$ 
LÉGUMES du jour  8$

CROSTINI  	                            
CROSTINI MOUSSE DE FOIE DE VOLAILLE (2) 
pain grillé

CROSTINI RILLETTES DE SAUMON (2) 
saumon fumé, yogurt, herbes fraîches

CROSTINI CHAMPIGNONS SAUVAGES (2)  
ragu aux champignons mixtes

CHARCUTERIE 80gr
PROSCIUTTO		   
CHORIZO HONGROIS GRILLÉ	  
LONGE DE PORC FUMÉE		   
SAUCISSE ÉPICÉE À L’AIL		   
ÉPAULE GRILLÉE D’AGNEAU

FROMAGE 75gr		
CHEDDAR VIEILLI  lait de vache-noisettes-pâte ferme 
BRIE  lait de vache-pâte molle-doux		   
BLEU  lait de vache-fort-pâte ferme

PLATS PRINCIPAUX			
JOUES DE BOEUF  23$ 
braisées, pommes de terre douces, panais			 

SANDWICH REUBEN  19$ 
pain de seigle, choucroute, cornichons			 

CONFIT DE CANARD 23$ 
purée de pommes, choux de Bruxelles

AILE DE RAIE  21$ 
poêlée, pommes de terre rattes, sauce holandaise fumée

POULET NOIRCI  25$ 
poêlé, légumes racines, sauce

JARRET D’AGNEAU  25$ 
braisé, purée de pommes de terre, légumes

TARTARE DE BOEUF mayo chipotle, pommes allumettes, herbes fraîches
TARTARE DE SAUMON aneth, laitue boston		
CALAMARS frits, mayo chipotle			 
SALADE DE BETTERAVES noix de pin, chèvre		
SALADE CÉSAR  romaine, parmesan, bacon			 
			 
RIZ FRIT AU CANARD confit, gingembre, oignons, pois
CHOUFLEUR FRIT mariné, parmesan, ciboulette
MAC N’ CHEESE gouda, cheddar, panko		
FRITES MAISON coupées à la main			 
LÉGUMES du jour			 
			 
CONFIT DE CANARD purée de pommes, choux de Bruxelles
AILE DE RAIE poêlée, pommes de terre rattes, holandaise fumée	
POULET NOIRCI poêlé, légumes racines, sauce

+ OLIVES OU NOIX 8$ 
+ LÉGUMES MARINÉS 4$ 
+ PAIN GRILLÉ 2$

1 / 11$ 2 / 20$ 5 / 35$

 PL AT E AU  P O U R  2  
côtelettes d’agneau (4), accras de morue (2), tartare de 
saumon ou bœuf (80g), crostini aux champignons (2), 

kefta (2), chorizo hongrois grillé (2)

PL AT E AU  P O U R  4  
côtelettes d’agneau (8), crostini mousse de foie de 

volaille (4), calamars, accras de morue (4), choufleur frit                                                                                                    

 PL AT E AU  P O U R  6  
huîtres (12), côtelettes d’agneau (12),  

accras de morue (6), crostini mixte (6), calamars,  
tartare de saumon et boeuf, choufleur frit

DESSERT			 

MEGA BISCUIT  10$ 
pépites de chocolat, crème glacée, caramel	

MARMELADE AU LAIT  8$ 
lait caramélisé, crumble au chocolat		
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50$ 75$ 150$

REPAS STAFF SERVI DE 23H00 À 02H00   14$ 
annoncé de vive voix

REPAS PARTAGE GROUPES DE 5 + 25$/P 
une sélection par catégorie pour toute la table


