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BAR + PLAISIR + BOUFFE

CROSTINI

CROSTINIMOUSSEDEFOIEDEVOLAILLE(2)
pain grillé

CROSTINI RILLETTES DE SAUMON (2)

saumon fumé, yogurt, herbes fraiches

CROSTINI CHAMPIGNONS SAUVAGES (2)

ragu aux champignons mixtes

CHARCUTERIE 80gr

PROSCIUTTO

CHORIZO HONGROIS GRILLE
LONGE DE PORC FUMEE
SAUCISSE EPICEE A L'AIL
EPAULE GRILLEE D’AGNEAU

FROMAGE 75¢qr

CHEDDARVIEILLI laitdevache-noisettes-pateferme
BRIE lait de vache-pate molle-doux
BLEU lait de vache-fort-pate ferme

1/118 2/20$ 5/ 355
+ OLIVES OU NOIX 85
+ LEGUMES MARINES 4$
+ PAIN GRILLE 25 %}PARQQ
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TATAKI DE THON 18$

saisi, wasabi, kale, légumes marinés

COTELETTE D’AGNEAU 65 /ch | 3/14$

poélée, gremolata, herbes fraiches

TARTARE DE SAUMON 15§
aneth, laitue boston

TARTARE DE BOEUF 155
mayo chipotle, pommes allumettes,
herbes fraiches

ACCRAS DE MORUE 3§ /ch

frits, réduction de vinaigre de cidre

CALAMARS 165
frits, mayonnaise chipotle

KEFTA 3$ /ch

agneau, porc, boeuf, menthe

SALADE DE BETTERAVES 125

noix de pin, chévre

SALADE CESAR 125

romaine, parmesan, bacon

CHEDDAR VIEILLI 125

cheddar vieilli, brioche

HUITRES 3$ /ch | 7 /205 | 19 /508 | 30 /75%
mignonette
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REPAS PARTAGE GroupEs DE 5 + 255/P o]

une sélection par catégorie pour toute la table

TARTARE DE BOEUF mayochipotle,pommesallumettes, herbesfraiches
TARTARE DE SAUMON aneth, laitue boston

CALAMARS frits, mayo chipotle

SALADE DE BETTERAVES noix de pin, chévre

SALADE CESAR romaine, parmesan, bacon

RIZ FRIT AU CANARD confit, gingembre, oignons, pois
CHOUFLEUR FRIT maring, parmesan, ciboulette

MAC N’ CHEESE gouda, cheddar, panko

FRITES MAISON coupées a la main

LEGUMES du jour

CONFIT DE CANARD purée de pommes, choux de Bruxelles
AILE DE RAIE poélée, pommes de terre rattes, holandaise fumée
POULET NOIRCI poélé, légumes racines, sauce

++PLATEAU POUR 2 ++

coOtelettes d’agneau (4), accras de morue (2), tartare de
saumon ou beoeuf (80g), crostini aux champignons (2),
kefta (2), chorizo hongrois grillé (2)

++++PLATEAU POUR 4 ++++

cotelettes d’agneau (8), crostini mousse de foie de
volaille (4), calamars, accras de morue (4), choufleur frit

#4444+ PLATEAU POUR 6 ++++++

huitres (12), cotelettes d'agneau (12),
accras de morue (6), crostini mixte (6), calamars,
tartare de saumon et boeuf, choufleur frit

PLATS PRINCIPAUX

JOUES DE BOEUF 235

braisées, pommes de terre douces, panais

SANDWICH REUBEN 19$

pain de seigle, choucroute, cornichons

CONFIT DE CANARD 235

purée de pommes, choux de Bruxelles

AILE DE RAIE 215
poélée, pommes de terre rattes, sauce holandaise fumée

POULET NOIRCI 25$

poélé, [égumes racines, sauce

JARRET D'AGNEAU 255

braisé, purée de pommes de terre, légumes

LES-A-COTES

RIZ FRIT AU CANARD confit,gingembre, oignons, pois 135
CHOUFLEUR FRIT maring, parmesan, ciboulette 85
MAC N’ CHEESE gouda, cheddar, panko 8$

FRITES MAISON coupées a la main 85

LEGUMES du jour 85

REPAS STAFF SERVI DE 23H00 A 02H00 14$

i annoncé de vive voix

DESSERT

MEGA BISCUIT 10%

pépites de chocolat, créme glacée, caramel

MARMELADE AU LAIT 8$
lait caramélisé, crumble au chocolat
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